
herzlich
willkommen

Alle an einem
 Tisch – gegessen w

ir
d 

ge
m

ei

nsam!

Wir überraschen Dich mit saisonalen Leckereien 
und internationalen Rezepten, raffiniert 

kombiniert mit frischem Obst, Gemüse und 
Kräutern aus Nah und Fern. Aus dem Repertoire 

verschiedenster Länder kreieren wir unsere 
kulinarische Welt.

Unser
Mott o l autet:

Begib Dich mit uns auf eine spannende Reise 
durch die bunten Küchen der Welt.



Besonderes

 extras 

 wir kochen 

Catering
Das Reiskorn-Buffet für Deine private oder betriebliche Feiern. 

Anfragen an: catering@das-reiskorn.de

Heim-Zeit
Alle Leckereien auch zum Mitnehmen.

Gutscheine ab € 10
Gaumenfreuden zum Verschenken.

 
rent-a-reiskorn

Exklusiv festen und speisen. Dein Fest im Herzen der Stadt!
Infos auf www.das-reiskorn.de

Hühnchen
aus der Region in Bodenhaltung

 
Lactosefrei

Unser liebster Kuhmilchersatz:
Kokosmilch. Lasst Euch überraschen!

Vegan + Veggi
leckere Alternativen
zu Tierprodukten

 
Low or no carb

Auch Disziplin kann lecker sein.

 
Glutenfrei

Gerne bieten wir Euch glutenfreie Speisen an. 
Da das Essen in der Küche aber mit Spuren von Gluten in Berührung 

kommen kann, da wir auch glutenhaltige Gerichte anbieten, 
ist es für hochsensible Allergiker nicht geeignet.

 
      Mit Liebe, leidenschaft & Begeisterung

 
Allergiker?

Auf Anfrage  bei unserem Team, bringen wir Dir gerne eine Auflistung 
der Allergene der aktuellen Speisekarte.



Göttlicher
Feta-Käse

 7,20

im Sesammantel auf einer
Honig-Ouzo-Minzsauce

(glutenfrei, veggie, low-carb) 
 

Kross Gebackene 
Mini-Sepia

8,50

auf Glasnudelsalat aus hauchdünnen
Mungbohnen -Vermicellis mit

Wakame-Algen, Edamame, 
leicht-scharf abgeschmeckt mit Sesamöl, 

Limette & vielen frischen Kräutern.
(glutenfrei, lactosefrei, low-carb)

Pinchos
6,50

sämiger Minzhummus & eingelegte 
grüne Oliven dazu knusprige Papadams 

zum dippen
(vegan, glutenfrei, lactosefrei)

 

Bruschetta-Topping
auf Tempeh

 6,20

fein gehackter Tomaten-Estragonmix
mit frischen Frühlingszwiebeln,

gerösteten Pinienkernen & Parmesan auf 
Tempehschnittchen

(veggi, glutenfrei)

 vorspeisen 
Hausgemachtes im Sommer

 

Glücksrolle
Wähle deinen Favoriten

Frisch zubereitet mit Nudeln aus Mungbohnen, Minze,
frischen Erdbeeren, in Reispapier gewickelt, kalt aufgetischt,

 dazu Mango-Chilidip.

Vegan
 5,50

(vegan, glutenfrei, laktosefrei)

Hühnchen
 5,80

(glutenfrei, laktosefrei)

Garnele
 6,20

(glutenfrei, laktosefrei)



fein-frischer
Süsskartoffel

salat
 14,90

gebratene Süßkartoffelecken auf Rucola, 
Cherrytomaten, erfrischende Gurke, Granatapfelkerne, frische Minze,

Feta & geröstete Kürbiskerne dazu
hausgemachter Himbeer-Bio-Balsamico

(veggie, glutenfrei)

 

Fruchtiges
ROCKET

POCK POCK
 16,20

 zarte Hühnchenbrust gegrillt in Mango-Chilisalsa, 
bunte Blattsalate & Rucola mit frischem Früchte-Mix

 aus Erdbeeren, Melone & Banane dazu Parmesansplitter
(glutenfrei, low-carb)

 

Gerne servieren wir Euch unsere Minibrötchen zum Salat,
dann jedoch nicht glutenfrei!

 hauptspeisen 

– salate –

Hausgemachtes im Sommer



Kykladische
Tomatenköfte

 14,80

Reisbuletten mit fruchtiger Tomate,
grüner Olive, Zitronenmelisse & Dill mit

Minipaprika auf  feiner Roseweinsalsa dazu 
Cherrytomaten-Gurkensalat im Weckglas

(vegan, glutenfrei)

Rote Linsen 
BlattSpinat-bällchen

am Spiess
15,20

auf leichtem Tomaten-Kokosrahm
dazu Pilaw aus Blumenkohlgemüse

aromatisiert mit feiner Orangenzeste
(vegan, glutenfrei, low-carb)

– Vegan–

 hauptspeisen 
Hausgemachtes im Sommer

Gebackenes
Auberginenschnitzel

14,80

Auberginenscheiben geschichtet
mit Feta-Harissacreme, frischen Tomaten 

und Koriander dazu bunte Blattsalate.
 Dieses Gericht wird lauwarm serviert

 (veggie, glutenfrei, low-carb)

Gegrillte
  Halloumi &

 Gemüsespiesse
 15,50

mit leicht-scharfer 
Kichererbsen-Fava-Feijoada 

in Tomaten-Minzsalsa
(veggie, glutenfrei, low-carb)

Süsskartoffel 
aus dem Ofen

 14,50

Süßkartoffel mit Blattspinat, Kürbiskerne, getrockneten Tomaten,
Kichererbsen & erfrischendem Kräuter-Allerlei.

Überdeckt mit Fetacheese 
(veggi, glutenfrei)

– veggie ––



sinnliches
tantra chicken

 16,20

Knusprige Hühnchenroulade gefüllt mit buntem Gemüse auf einer 
herrlich fruchtigen & leicht scharfen Erdbeer-Chilisalsa 

mit feinem Fenchelgemüse & Duftreis
(glutenfrei,lactosefrei)

– Chicken –

Hausgemachtes im Sommer

 hauptspeisen 

 

zum Hauptmahl
Beilagensalat

 4,40

(vegan, glutenfrei, low-carb)

Kross gebackene 
Hühnchenspiesse

 15,60

auf fruchtigem Red Curry-Erdnussrahm
Saisongemüse & Zitronengras,

frischer Minze, Cherrytomaten und 
 Erdnusscrunchies an Duftreis

(glutenfrei, lactosefrei)



Unsere Empfehlung im frühling

 

zum Hauptmahl
Beilagensalat

 4,40

(vegan, glutenfrei, low-carb)

 hauptspeisen 

– FLEISCH –

sommerliche 
fischpfanne

 19,50

zartes Barramundifilet mit 
Garnelen & Tintenfisch eingekocht in 

würziger Curry-Reispanne mit Gemüse, 
frischen Kräutern im Kaffir-Kokos-Sugo

(glutenfrei, lactosefrei)

GeGrillte 
Garnelen auf

Reisnudel-tagliatTEle
18,20

mit hausgemachtem Red-Cashewpesto, 
grünen Oliven und

 frisch gehobeltem Parmesan
(glutenfrei)

– FISCH & seafood –

saftiges
BBQ-Rindfleisch

 17,20

geschmorte Rindfleischhappen in hausgemachter BBQ-Sojasauce mit
Roten Zwiebeln, Drillingskartoffeln & Sesam an Duftreis.

Auf Wunsch auch gerne mit sau-scharfen Jalapeños!
(glutenfrei,lactosefrei)

Hausgemachtes im Sommer



Fruchtiger
Kokosmilchreis

 6,20 

mit Mangostückchen & frisch-scharfem Erdbeer-Ingwertopping
(vegan, glutenfrei)

 

traumhaftes
Tonka-Schoko Mousse

7,20 

mit salzigem Karamell auf hausgemachtem Heidelbeer-Limetten-Eis
(veggie, glutenfrei)

Cashew
Beerentorte

 6,50 

Unser veganer Star des Sommers.
Eine Double-Cream aus Cashews & Sommerbeeren 

geschichtet auf Nuss-Datteltartelette
(vegan, glutenfrei, low-carb)

Bio Roh-RohrZucker - 
Gesunde Süsse Alternative 

Industriell raffinierter weißer Zucker wird bis auf weiteres von 
unserer Desserkarte verbannt. 

Unsere Alternative - für Euch unraffinierter Bio Roh-Rohrzucker.
Damit das Schlemmen auch Spaß macht.

 desserts 
…mmhhh! Ohne Worte


